Krmenadli u sosu od gljiva

tezina: lako

za 7 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5krmenadia

250 gSampinjona

2 glavicecrvenog luka
1cesnjak

2 dlvrhnja za kuhanje
sol

biber

suvi biljni zacin
persin

bosiljak

mazuran

origano

kurkuma

Priprema

Krmenadle s obje strane posolite i pobiberite i ostavite tako pola sata. Gljive nareZite, aluk i ceSnjak usitnite.
Zagrijte uljei preprzite krmenadle s obje strane. 1zvadite ih van i ostavite za kasnije.

Natom ulju dinstgjite luk i cednjak nekih 15 minuta.



Dodajte gljive i dinstajte nekih pola sata.

Zatim dodajte krmenadle i zacine pa dinstajte dok meso ne bude gotovo. Podlijevajte s vodom po potrebi.

Zakrg dodajte vrhnje za kuhanje da se sve lijepo poveze i zgusne.

Savet

Jako fini i mekani krmenadli, super idu s gljivama, ai ruak je brzo gotov! Posluzite uz pireili njoke, tijesto - po
zelji. | uz salatu :) Dobar Vam tek!



