Oblatna sa pistacima

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjeablatni

400 mimleka

300 gSecera

250 gmargarina

600 gmlevene plazme
200 gmlevenih pistaca
200 gcokolade za kuvanje
2 kasikeulja

Priprema

Mleko, margarin, Secer i 100 gr cokolade stavimo natihu vatru da se gedini uz povremeno meSanje dok se ne
otopi margarin cokoladai Secer.

U vrucu smesu umeSamo mleveni keksi pistace da se lepo gedini.

Podelimo na cetri dela, namazemo prvi list sa cetvrtinom fila smesti o drugi list malo pritisnem nananese o fil i
ponovimo jos dva puta od gornji list ostavimo prazno. Pritisnem i ostavimo 2-3 sata da odstoji i fil stegne.

Otopi 0 na pari 100 gr cokolade sa 2 kaSike uljai premazemo oblatnu.

Ostavimo na hladno oko 1h da se cokolada stegne i moZzemo posl uZiti.



Savet

Odlinog je ukusa.



