Brza torta (6)

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 gcetvrtastog keksa
400 mimleko

6 kaSikaSecera

200 gmaslaca

200 gcokolade za kuvanje
300 gmalina

Zafilovanjei deloraciju:

2 kesiceslag krema sa ukusom dlatke pavlake
po potrebicrvenabojs za kolace

po potrebidekor mix zvezdice

po potrebicrvene mrvice

Priprema

Za smesu: Keks polomiti nakrupnije delovei staviti u dublju posudu. Zasebno, u mlako mleko dodati cokoladu
zakuvanje, Secer, maslac i meSati dok se svi sastojci ne otope i ne gedine. Preliti keksi izmeSati. Ostaviti da
odstoji 5 minuta. Pleh obloZiti providnom prianjgjucom folijom, rasporediti polovinu smese, preko poreati mrzle
maline,a preko njih naneti ostatak smese. Poravnati i ostaviti u frizider da se stegne. Tortu izruciti natacnu.

Filovanjei dekoracija: Slag krem umutiti po uputstvu sakesice i naneti na gornji deo torte. U ostatak Saga
dodati crvenu boju za kolace i umutiti mikserom. Staviti u Spric za dekorisanje torti i dekorisati po sopstvenom



izboru (spoljasnji deo sam premazalai dekorisalaivice). Posuti dekor mix zvezdicamai crvenim mrvicama.
Ukrasila sam i masnicom.

Savet

NaVamaje da osmidlite dekoraciju. Ovo je moj izbor i ujedno prediog ukoliko ste u nedoumici kako da
dekoriSete tortu.



