Slatke posne kokos kiflice sa pivom

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

100 mipiva

200 mlulja

1 kesicapraska za pecivo

Zasirup:
e 200 mlvode

e 300 gSecera
e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

Prvo skuvati sirup: U Serpicu sam staviti Secer, vanil secer i vodu pa kuvati 10-ak minuta nalaganoj vatri.
Ostaviti da se ohladi.



Brasno, praSak za pecivo pomesati. Potom dodati pivo, uljei umesiti testo. Otkidati male komadice testa,
oblikovati kiflicei slagati ih u pleh na papir za pecenje. Razviti parucno praviti oblike. Kiflice peci na 180-200
stepeni nekih 15 do 20 minuta (da ostanu bele). 1zvaditi ih da se malo prohlade paih utapati u sirup nek od stoje
malo, a zatim uvaljati u kokos. Prijatno!

Savet



