Zeleznicarske &nite

Sastojci

Potrebno je:

o 4jgeta

500 g Secera

100 g margarina

2 dl mieka

1 praSak za pecivo

300 g brasna

2 kaSike kakaoa

6 kasika dzema od kajsije
1 kaSika limunovog soka

Priprema

4 Zumanca penasto umuititi sa 200 g Secera (oko 3-4 minuta, pa dodati 100 g omekSalog margarinai joS malo
mutiti. Nakraju dodati 2 dl mlekai 300 g brasna, pomeSanog sa praskom za pecivo.

Smesu podeliti na dvajednakadelai u jedan deo dodati 2 kasSike kakaoa.

U pleh sipati jednu kaSiku tamne smese, pa jednu svetle, tako daispadne Sareno. Kolac peci oko 20 minuta na
200 stepeni.

Kada je pecen izvaditi i premazati dzemom.

Umuititi 4 belanaca u cvrst sneg sa 1 kasikom limunovog sokai 300 g Secera, pa premazati preko dzema.



Vratiti kolac u rernu, da se belanca osuse oko 40 minuta na 50 stepeni.



