Pogacice sa sirom i ajvarom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

25 gkvasca

1 punakaSikaulja
1 kaSicicasoli

3 kaskegjvara
100 gsira

100 mivode

ljge

1 kaSicicaSecera
100 gsusama

Priprema

U mlakoj vodi razmutiti kvasac i kaSicicu Secera. Ostaviti da nadoe.

U nadodli kvasac dodati ulje, so, gjvar, Zumancei sir. Ako je potrebno dodati joS malo vode pa umesiti testo.
Ostaviti testo da naraste.

Naraslo testo razviti u krug i casom ili okruglom modlom vaditi krugove. Izmutiti belance viljuskom pa svaku
pogacicu umaciti prvo u belance, aonda u susam.



Poreati u tepsiju pogacice paih ostaviti jos 15 minuta dok se greje rerna. Onda staviti da se pece 20 minuta na
200 stepeni.

Savet



