Kolac srogacem i jabukama

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

1/2 caSeSecera

4jabuke

100 gmlevenog rogaca

1 kaSicicacimeta

lvanil Secer

1 casabrasna

1 caSajogurta

1/2 caSeulja

1 kesicapraSka za pecivo

Zaglazuru:

¢ 150 gcokolade
50 gmargarina
2 kasikekakaoa
2 kasikeulja

2 kasikeSecera
2 kaSikevode

Priprema

Jabuke ocistiti, izrendati | pomeSati sa cimetom. Umuititi jaja sa Secerom i vanil secerom, dodati, ulje, jogurt,
rogac, brasnom, prasak za pecivo i izmeSati. Na kraju dodati jabuke sa cimetom ne cediti izmeSati i sipati upleh



namazan uljem i posut braSnom. Peci 30 minuta na 200 stepeni. U Serpicu staviti margarin, Secer, cokoladu,
kakao, uljei vodu i prokuvati dok provri. Vruce preliti preko kolaca. Kada se stegne seci na Stanglice.

Savet



