Kokos stangle (2)

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 casa od jogurta Secera
1/2 case ulja

1/2 caSe mleka

2 1/2 ceSe brasna

1 praSak za pecivo

2 kaSike kakaoa

Fil:

0,51 mleka

1 caSa Secera

6 kaSikagriza

100 g kokosovog brasna
1 vanilin Secer

Priprema

Umutiti 3 jgjetai Secer, dodati ulje, mleko, brasno, prasak za pecivo i kakao, sve dobro umutiti.

Polovinu testa sipati u pleh, da se do polaispece, izvaditi iz renei premazati filom, koji smo prethodno
napravili, tako $to smo kuvali mleko i Secer u koji smo dodali griz i kokos (ohladiti fil). Preko fila sipati drugu
polovinu testa, vrati u rernu da se ispece.

Kolac posuti prah Secerom.



