Aromaticni kolac sa pomorandzon

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kg pomorandze

2jgjeta

1 %olja (od 2 dl) Secera

1 Soljamleka

1dlulja

2 Solj ebrasna

1/2 kesicepraSka za pecivo

1 kaSicicacimeta

1/2 kaSicicemlevenog karanfilica
malo rendanog muskat oraha
500 mldlatke pavlake

Priprema

Jaja penasto izmutimo sa Secerom dodamo mleko i ulje promeSamo, u brasno umeSamo praSak za pecivo cimet
karanfilic i muskat orah i meSamo, postepeno dodajemo u predhodnu masu uz neprekidno meSanje. Kalup
precnika 24cm podmazemo i poredjamo narandZe kojima smo odsrkli krajeve dabi bili ravni, u sredinu jednu, a
ostale u krug.

Sipamo preko smesu i razporedimo da svuda bude jednako.

Pecemo u zagrejanoj rerni na 180C oko 20 minuta da lepo porumeni zatim pokrijemo folijom i nastavimo sa
pecenje jos nekih 20 minuta da bi se sredinalepo izpekla posto narandza prilikom pecenja dopusta malo soka.



Uklonimo obruc ostavimo kolac da se ohladi, izmutimo slatku pavlaku premazemo i dekorisemo po Zelji.

Savet

Aromatian kola za praznike.



