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R
tezina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1listoblande

100 gsitno seckanih smokvi
100 gseckanog suvog groza
80 gmlevenog keksa

100 gmlevenih oraha

3 kasikeSecera u prahu

100 gseckanih zele bombona
50 gmargarina

1limun - sok i kora

Priprema

List oblande podeliti napolai staviti navlaznu krpu da omeksa. Margarin, Secer u prahu i 3 kaSike vode staviti
daprovri i dodati smokve, suvo groze, keks, orahe, Zele bombone, sok i koru od limuna, dobro prome3ati i
filovati obland. Uviti u rolate i ostaviti da se stegne u frizider. Ukrasiti po zelji i seci na Snitove.

Savet



