
Griz knedle

Sastojci

Potrebno je:

1 komjajeta
1/3 kašicicepraška za pecivo
1/3 kašicicesoli
1 kašicicasuvog peršuna
1-2 supena kašikaulja
100 ggriza

Priprema

Jaje umutiti rucno, dadati mu soli i prasak za pecivo pa ulje i sve dobro umutiti viljuškom da ne bude grudvica. 
Smesi dodati griz i mešati viljuškom oko 3 minuta. Bice tecnije, pa posudicu prekrijte prozirnom folijom i 
staviti u frižider na minimum 45 minuta. Kipucu supu skloniti sa vatre pa kašicicom vaditi knedlice i spustati u 
vrelu supu pa je samo vratiti kratko na ringlu da provri i iskljuciti.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 50 min


