Komisbrot (8)

. A
tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1,5 %0lje (od 2,5 dl)Secera

Lrum Secer

1,5 Soljabrasna

1/2 kesicapraska za pecivo

1 Soljajogurta

2 kasikeulja

1 Soljasuvih djiva

1 Soljasuvih smokava

1 %oljasuvih kgjsija

1/2 Soljekandiranog voca

1 Soljaseckanih oraha

1 kaSicicarendane limunove korice
1 kasicicarendane korice pomorandze

Zaposipanje:

e maloSecerau prahu

Priprema



Jaja penasto umutiti sa Secerima, padodati jogurt i ulje, kratko mutiti. Staviti braSno pomeSano sa praskom za
pecivo, koricama citrusa, a onda lagano Spatulom izmeSati i naseckano suvo voce, prethodno posuto brasnom i
visak otresti.

Dobijenu smesu izliti u prethodno nauljen i pobrasnjen kalup, te peci na 180 stepeni 50-60 minuta, proveriti
cackalicom. Prohladiti, izvaditi iz kalupai posuti Secerom u prahu. Najbolje je sacekati da se kolac potpuno
ohladi, parezati na Snite-ako imate strpljenja, angjbolji je sledeceg dana. Posluziti uz cgj ili kafu.

Savet



