Lesnik cokoladne kuglice

za: 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 150 gpecenog samlevenog lednika

e 200 gnapolitanki salednikom

e 300 gnutele

¢ 100 gmlecne cokolade sa sitnim leSnikom

Priprema

Napolitanke samleti u blenderu.

U ciniju sipati napolitanke, lesnik i nutelu pa sve rukama zamesiti u kompaktnu masu.

Praviti kuglice Zeljene velicine. Ja sam napravila 40 kuglica.

Ostaviti ih 10 minuta na hladno.

Rastopiti cokoladu sa kasikom ulja.

Svaku kuglicu umociti do pola u rastoplnenu cokoladu pareati natacnu oblozZenu peki papirom.

Kuglice ostaviti u frizider da se cokolada stegne.



Kad malo odstoje kuglice sluZiti.

Savet

L ake za napraviti, aizuzetnog su ukusa



