Nanina bela corba

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci
Potrebno je:
¢ 2 glavicecrnog luka
o 3Sargarepe
e 3krompira
e 3 cenabelog luka
e 350 ggraska
e 15 kasSkegustina
¢ 600 mlpovrtnog bujona
e 200 mlpavlake za kuvanje
e po ukususoli i bibera
e komadicmaslaca
e maloulja
Priprema

NameSavini maslacai ulja proprZiti seckani crni luk, pakad zastakli, dodati kolutice Sargarepei listice belog
luka. im zamiriSe, ubaciti kockice krompira, kratko prZiti, te staviti graSak. UtiSati vatru pa prziti jos koji minut.
Naliti bujon i ostaviti da se krcka. Kad je svo povrce omek3alo, dodati gustin razmucen u malo vodei uliti u
tankom mlazu u corbu. Zacinizi po ukusu i ostaviti dakuvajos5-7 minuta. Sipati pavlaku zakuvanjei kuvati
joS minut-dva. PosluZiti uz domaci hleb.
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