
Girice iz rerne

Sastojci

Potrebno je:

600 ggirica
po potrebibrašno
1 kašicicasuvog zacina
po ukususo
po potrebiulje

Priprema

Girice odmrznuti, ocistiti, oprati i posoliti po ukusu. U ciniju usuti brašno, dodati suvi zacin i uvaljati girice sa 
obe strane. U pleh sipati ulje i poreati pripremljene girice, pa ih preliti uljem. Peci u dobro zagrejanoj rerni na 
180 stepeni 30 minuta.

Savet

Mi volimo kada su reš peene. Vi ih pecite po svom ukusu. Prijatno!

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min


