
Krem keksici

Sastojci

Testo:

150 gbrašna tip 400
1jaje
200 gnutele-eurokrema tamni deo
1 kašicicaeksreata vanile

Punjenje:

100 gnutele-eurokrema tamni deo
20 goraha ili lešnika

Priprema

U posudi pomešajte jaje, krem i aromu vanile pa mikserom umutiti dok se masa lepo ne sjedini. Dodajte brašno. 
Dobijeno testo prebaciti na prozirnoj foliji pa ostaviti u frižider jedno pola sata. Nakon toga testo podeliti na 20 
delova, možete kašicicom otkidati približno iste kolicine testa i formirati kuglice. Staviti ih u pleh obložen pek 
papirom.

Na sredini svake kuglice napraviti udubljenje prstom. Udubljenje puniti kremom, možete kašicicom ili iz kesice 
kojoj odsecete vrh. Preko krema posuti komadice lešnika ili oraha.

Peci u rerni zagrejanoj na 180 stepeni oko 10 minuta

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


