
Socne jabuka griz kocke

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
1 šolja (od 2dl)šecera
1 šoljamleka
1/2 šoljeulja
3 srednje jabuke
1 šolja griza
2 kašikebrašna
1 kesicapraška za pecivo
1 kesica od 5 gcimeta

Preliv:

100 gcokolade
50 gmargarina

Za posipanje:

1 kesicašarenih mrvica
malokokosovog brašna

Priprema

Jaje penasto izmešamo sa šecerom dodamo mleko i ulje promešamo dodamo i rendane jabuke, griz brašno, 

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



prašak za pecivo i cimet sjedinimo smesu.

Tepsiju precnika 28cm podmažemo i sipamo smesu.

Pecemo na 180C oko 20 minuta dok porumeni i krajevi se odvoje od tepsije.

Poklopimo tanjirom i prevrnemo kolac treba pa izdaje iz tepsije. Otopimo cokoladu sa margarinom i prelijemo 
kolac, od gore posipamo šarenim mrvica a i kokosom.

Savet

Jednostavan brž, a vrlo ukusan kola.


