
Jednostavne kocke sa jabukama

Sastojci

Biskvit:

2jajeta
1 šolja (200 ml)šecera
2 šoljebrašna
1 šoljagriza
2 šoljejogurta
1 kesicapraška za pecivo

Ostalo:

4vece jabuke
malolimunovog soka
1 šoljamljevenih oraha
2 kašikešecera
1vanilin šecer
1burbon šecer (ili malo cimeta)

Priprema

Pjenasto umutiti jaja i šecer. Dodati jogurt, griz, brašno i prašak za pecivo. Sve sjediniti, pa sipati u uljem 
premazan i brašnom posut pleh.

težina: lako

za: 14 osoba

vreme pripreme: 40 min



Jabuke oguliti, naribati, pokapati limunovim sokom. Dodati šecer, pa smjesu rasporediti preko smjese za biskvit.

Posuti vanilin šecerom, burbon šecerom ili cimetom (po ukusu), pa preko posuti mljevene orahe.

Peci na 180 C, da fino porumeni. Provjeriti cackalicom.

Pecen kolac prohladiti, pa rezati na parcad.

Posuti sa malo prah šecera, pa poslužiti!

Savet


