
Štanglice sa olio keksom

Sastojci

Potrebno je:

250 gšecera
2 dlvode
250 gmargarina
3 kašikadžema po izboru
300 gmlevenog olio keksa
200 gmlevenih orah
400 gmlevenog keksa

Za glazuru:

100 gbele cokolade
4 kašikaulja

Priprema

U posudu staviti šecer sa vodom i kuvati dok se šecer ne istopi. Dodati margarin isecen na manje kocke, džem i 
mešati dok se margarin ne otopi. Skinuti sa vatre, dodati mleven olio keks, orahe i mleven keks. Izmešati i 
oblikovati bajaderu.

Ohlaen kolac preliti sa otopljenom cokoladom sa uljem. Dobro rashladiti i seci štangle po želji. Prijatno!

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 15 min



Savet


