Kuglof (12)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

100 gSecera

2vanilin Secera

100 gseckanih oraha
1dlulja

1/2 kaSicicSafrana

3 Solkicebrasna

1 kesicapraska za pcivo

Priprema

Zagrijati rernu na 180°C kalup za kuglof namastiti i pobrasnjaviti. Umutiti jajai Secer, dodati vanilin Secer, ulje,
sekane orahe, Safran, praSak za pecivo i brasno. Sve dobro umutiti i izruciti u kalup. Pecite oko 35 minuta
odnosno dok ne bude peceno u zavinosti od rerne. Posuti Secerom u prahu.

Savet



