
Uvijena oblanda

Sastojci

Za smesu:

2jajeta
150 gšecera
250 gmargarina
100 gcokolade za kuvanje
300 gkeksa
300 goraha

I još:

3 listaoblande

Priprema

Listove oblandi staviti izmeu dve nakvašene krpe i ostaviti da omekšaju. Mikserom umutiti jaja i šecer, pa ih 
skuvati na pari. Dodati margarin, cokoladu za kuvanje i mešati dok se ne otope i dok smesa ne dobije potrebnu 
gustinu. Skloniti sa vatre,dodati lomljeni keks, seckane orahe i izmešati rucnom žicom za mucenje kako bi se 
svi sastojci sjedinili. Listove oblandi premazati filom i svaki urolati što uže. Ostaviti da se ohlade i stegnu. Seci 
na kolutove željene debljine, servirati i poslužiti.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 50 min



Veona ukusna oblanda koja se brzo priprema, a još brže nestane sa tacne. Probajte, prijatno!


