Dvobojne oblande

tezina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeoblandi

8jga

200 gSecera u prahu

200 gkristal Secera

150 gmlevenih oraha

150 gmlevenog keksa
200 gcokolade za kuvanje
2vanilin Secera

250 gmargarina

2 kasikeulja

Priprema

Za cokoladni fil umutite cvrst sneg od belanaca. Nastavite mucenje uz postepeno dodavanje kristal Secera.
Dodajte mleveni keksi mlevene orahe palagano promesajte.

Otopite 100 g cokolade na pari, dodajte u fil i promeSgjte.



Zapripremu Zutog fila Zumanca, Secer u prahu, vanilin Secer uz stalno meSanje skuvajte na pari. 200 g
margarina penasto umutite pa dodajte u prohlaen zuti fil.

Uzmite jedan list oblande pa ga premazite cokoladnim filom, preklopite drugim listom oblandepa ga premazite
zutim filom, zatim list oblande pa cokoladni fil, list oblande pa zuti fil i nakrgju zavrSite listom oblande.

Zaglazuru otopite 100 g cokolade na pari, dodajte 2 kaSike uljai 50 g margarinaiseckanog na kockice. Dobro
promesajte i prelijte preko poslednjeg lista oblande.

Isecite po Zelji na pravougaonikeili romboide.

Savet



