Piskota rolat sa malinama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 2 pakovanjapiskota po 110g

2 dimleka

250 mlsglatke mlecne paviake
50-70 gsamlevenog plazma keksa
250 gmalina

100 gkrem sira

2-3 kasSikeprah Secera

lvanil Secer

Priprema

Kalup za srnecalea obloziti providnom folijom pa po dnu poreati piskote prethodno umocene u toplo mileko.
Pavlaku (dovoljno jei 200ml) umutiti sa Secerom pa umeSati prvo krem sir Spatulom ili Zicom.

Umesati i mleveni keks (ako volite vise keksa dodajte 70g inace je i 50 dovoljno) i nakraju dobro oceene
maline. Lagano sve ujednacite.

Sipajte u kalup, poravnajte, a gore poredjajte ostatak piskota. Pokrite rolat folijom kojavisi izvan kupa.

Ostavite ga u frizider bar 3 sata, a onda gaizvrnite natacnu za sluzenje, prethodno sklonivs foliju.



Umutiti ostatak pavlake, a mozete dodati joS paviake (moji ne vole Slag panisam) i ukrasiti po Zelji.

Vratiti u frizider dajoS malo odstoji pa ga onda sluZiti.

Seci nasnitei duziti.

Savet

Lagani rolat sa kremom koji podseca na sladoled. Leti, kad su maline sveze, trebaih samo poreati po kremu, a
ne umesati u krem, biejop leppi presek.



