
Štanglice sa lešnik karamelama

Sastojci

Za pripremu

3jaja
300 gršecera
200 grlešnik karamela
250 grmargarina
300 grmlevenog keksa

Za glazuru

100 gršecera u prahu
100 grcokolade
1 kockamargarina
1jaje

Priprema

Šecer i jaja umutite mikserom a zatim skuvajte na pari.

Dodajte lešnik karamele koje ste prethodno isekli na manju parcad kako bi se lakše otopile.

Sklonite sud sa pare pa umešajte margarin i mleveni keks.

težina: lako

za: 24 osoba

vreme pripreme: 40 min



Dobijenu smesu izlijte u pouljen uvec pleh i ostavite u frižideru da se smesa stegne.

Za glazuru otopite na tihoj vatri margarin i šecer, dodajte cokoladu. Sklonite sa vatre, dodajte jedno celo jaje i 
smesu izmutite mikserom. Tako dobijenu glazuru prelijte preko kolaca.

Savet


