Medene korpice

tezina: lako

za: 50 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmeda

100 gSecera

100 gmargarina

3 kaSikesusama
80 goraha

50 gsuvog groza
100 gkornfleksa
po potrebiulje

| jos:

e 50malih papirnih korpica

Priprema

Orahe iseckajte, a susam prepecite u suvom tiganju tek da malo pozuti. U Serpu stavite Secer, med i margarin pa
meSajte dok se sve ne rastopi.

Sklonite sud sa vatre i dodajte redom suvo groze.

Dodajte seckane orahe.



Nakraju dodajte susam i kukuruzne pahuljice.

PromeSajte lagano pa ostavite smesu da se malo prohladi.

Zato vreme papirne korpice premazite tanko uljem kako bi se kolac lako odvojio od papira prilikom
konzumiranja. Pomocu dve kaSicice vadite i rasporeujte po malo smese u svaku korpicu. Kada se desert rashladi
i stegne posluZite ga.

Savet



