Pohovane rolnice hleba

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6kriski secenog hlebaili tosta
6 kasicicakgmaka

6 Snitasalame po izboru

6 Snitakackavalja

po Zeljiuljeili mast

2jgeta

6 kasikamrvica

Priprema

Kolicinu odrediti koliko hocete. Ja dajem recept za 6 komada. 1seci korice hleba. Hleb razvaljati sa oklagijom,
premazati sa kasicicom kajmaka, staviti Snit salamei kackavalj i uvetisu rolat. Isto uraditi i sa ostalim kriskama
hleba. Umutiti jaja, umakati rolnice, valjati ih u prezlei prziti u zagrejanoj masnoci dok ne porumenei vaditi na
papirni ubrus da upije masnocu.

Savet

SluZiti uz tartar sos, majonez ili po Zelji stako voli. Odlino je, ukusno i brzo se sprema, a jos brze pojede.



