Papaline

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gpapalina

3 kasikepSenicnog brasna
3 kasikekukuruznog brasna
1 kasSicicamlevene paprike
po ukususo

po pzrebiulje zaprzenje

Priprema

Papaline, ako su smrznute, prvo odlediti (hladnavoda), ocistiti ih pa staviti ha ubruse da se ocede od vode.
Dodatno ih jos posusiti ubrusima. Ondaih uvaljati u meSavinu brasnai paprike.

Zagrejati ulje u Serpi (dvatri prstavisine) pa spustati papaline u uljei prziti ih. Ne trebaih puno stavljati u Serpu
jer treba daimaju prostora dok se prze. Prziti ih 4-5 minuta, a ondaih vaditi na ubruse da se ocede od masnoce.

Papaline soliti tek kad su przene.

Prohladiti i sluZiti uz salatu, naravno najbolje uz krompir salatu ili dalmatinsku garnituru. asa vina upotpunice
uzitak.

Savet



Kad se lepo isprZzei dobro ocede od ulja, $to se menetie, mogu se grickati i bez hlebaili priloga. Naravho mogu
seispel i u rerni samanje ulja, svakako su ukusne.



