Mini pizze (12)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

oko 600 gbrasna

1/2 kockicekvasca
100 mimlakog mleka
100 mimlake vode

1 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli

1 kaSikasirceta

50 mlulja

Zafil:

200 g rendane Sunke

100 grendanog kackavalja

po ukusukecap

po ukusuorigano

po Zelji slaninicu, cajnu, kulen,
Sapinjone, masline

Priprema

U mleku razmuititi kvasac sa kaSicicom Secera. U nadodli kvasac dodati vodu, ulje, sirce, so i umesati brasno.
Umesiti glatko testo, ostaviti pokrivrno, natoplom dok se ne udvostruci. Nadoslo testo razvuci debljine oko
1cm. Ostrom casom ili okruglom modliom vaditi krugove testa, i reati u pleh oblozen pek papirom. Svaki krug
premazati kecapom, posuti Sunkom, kackavaljem, origanom. Peci na 200°C dok ne porumene, otprilike 15-20



minuta, u zavisnosti od jacine vase rerne.

Savet

Prijatno!



