Palacinke u satou (2)

Sastojci

Zapalacinke:

3jgeta

5dl kisele vode
300 g brasna
1dl ulja

malo soli

Zafil:

¢ 150 g mlevenih oraha
e 100 g Secera

Za sato:

e 3jgeta
e 1dl belog vina
o 4 kaSike Secera

Priprema

Palacinke: U odgovarajucoj posudi umuititi jaja, dodati brasno, kasicicu Secera, prstohvat soli, kiselu vodu, pa
sve to dobro umesati, da ne ostanu grudvice brasna. | specite palacinke.

Pecene palacinke filovati Secerom i orassimai saviti ih u trouglove. Reati ih na vecem tanjiru jednu preko druge.

Sato: Belanca odvojiti od Zumancai umutiti ih u cvrst sneg. Posebno umutiti Zumanca, vino i Secer, pakuvati na
pari i mutiti dok se ne zgusne.

U zgusnutu vrucu masu od zumanca, dodati sneg od belanaca i lagano izmeSajte varjacom.

Pripremljen Sato preliti preko palacinki.



