Projice sa jogurtom i paviakom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 caSajogurta

3 kasikekisele pavlake
3/4 caSeulja

200 gsira

1 caSakukuruznog brasna
1 casSap3enicnog brasna
1 kesica praska za pecivo
1 kaSicicasoli
malosusama

Priprema

U ciniji umutiti zicom jaja sa solju pa dodati jogurt i promeSati. Dodati pavliaku i ulje, gediniti. Onda dodati sve
ostale sastojke sem susama. Masu sipati u podmazane kalupe za projice ili u papirne korpice koje stavimo u
kalup za projice.

Janisam sav sir stabila u smesu vec sam ostavilamalo, a onda sam u sredinu svake korpice stavila hrumen sira.
Meni jetako lepSe, avi kako se vama dopada. Posuti sisamom, amoZe i samalo maka.

Peci ih na 200'C 20-25 minuta da porumene.

Pecene izvaditi iz rerne, prohladiti koji minut paizvaditi iz kalupaili korpica. Sluziti uz jogurt ili neki drugi



napitak.

Savet

Meni su ove projice ngjlepSe od svih koje pravim godinama. Veoma su ukusne, penaste i mekane i sutradan. Od
ove mere dobila sam 15 projica.



