Pohovane pecene paprike (3)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

12 komcrvenih pecenih paprika
2jgjeta

3 kasSikebrasna

5 kasikeprezli

po ukususo

1 kasicicabelog luka u praha

Priprema

Paprike ocistimo i posolimo po ukusu sa obe strane, jgja izbuckamo u drugu posudu stavimo brasnoi u
odvojenu posudu pomeSamo prezlu sa prahom od belog luka.

Paprike valjamo prvo u brasno zatim u jgjai nakraju u prezle, przimo na ulju srednje temperature prvo s jede
zatim struge, strane da dobije lepu rumenu boju.

Vadimo natanjir oblozen papirnim ubrusom da bi upilo visak masnoce.

SluZzimo gatoplog.

Savet



Janisam istika od peteljki, nada, se mogu odstraniti oistiti od semenki i napuniti Sirom pre pohovanja



