
Krekeri sa semenkama

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kg brašna
2 kašicice soli
1 prašak za pecivo
1 dl ulja
250 g otopljenog margarina (u tecnom stanju)
2 dl piva
100 g susama
100 g semena lana
100 g ocišcenih neslanih semenki suncokreta

Priprema

Gore navedenim redosledom, zamesiti testo i ostaviti da odstoji 1 sat u frižideru.

Rastanjiti testo na debljinu oko 3-4 mm. ašicom za rakiju, vaditi krušice i redjati u blago namašcen pleh. 
Okrajke premesiti i koristiti do kraja.

Peci na 200 stepeni 15-20 minuta. Prijatno!


