Mini kiflice (3)

tezina: lako

za: 32 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mimleka

40 gkvasca

1 kaSicicaSecera

170 miulja

1,5 kaSicicasoli

600 gbrasna

200 gsitnog sira

1jge za premazivanje
50 gsusama

Priprema

U mlako mleko stavite izmrvljen kvasac, kaSicicu Secerai brasna. Ostavite 10 minuta da kvasac nadoe. U
nadodli kvasac dodajte ulje i so, pa braSnom zamesite testo.

Ostavite 30 minuta da nadoe.
Nadodlo testo podelite na dva dela.
Svaki deo posebno razvucite u krug i isecite na 16 trouglova.

Nasvaki stavite po kaSicicu sira.



Urolgjtei dozite u pleh.

PremaZite umucenim jgjetom i pospite susamom. Posolite.

Pecite na 200 stepeni oko 20 minuta.

Savet



