Nezni kokos kolac

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

100 miulja

100 mivode

1 kaSka kakaa

1 kaSikaarome ruma

1 kesicaprasSka za pecivo
1 kesicavanilin Secera

Zafil:

1Imleka

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

1 kesicapudinga od vanile
200 gkokosovog brasna
150 gmargarina

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 5kaskaulja



Priprema

Zakoru umutite belanca sa Secerom i vanilin Secerom. Dodajte Zumancai sve ostale sastojke ulje, vodu, kakao,
aromu rumai nakraju dodajte brasno pomeSano sa praskom za pecivo, padobro gedinite.

Koru pecite na 200 stepeni 25 minuta.

Zafil izmeSajte brasno, Secer i praSak za puding sa 200 ml mleka, pa sve to skuvajte u preostalih 800 ml mleka.
Ostavite da se ohladi. Nakon toga dodajte penasto umucen margarin i kokosovo brasno.

Pripremljeni fil premaZite preko kore.

Zaglazuru natihoj vatri otopite cokoladu sa uljem.

Pripremljenom glazurom prelijte kolac, ostavite da se glazura malo stegne.

Nakon togaisecite na kocke i posluZite.

Savet



