Kolac sa djivama (visnjama, kajsijama)

Sastojci

Potrebno je:

5jga

10 kaSika Secera

10 kaSika brasna

1 praSak za pecivo

5 kaSika vode

3 kasike ulja

300-500 g dljiva (visnje, kajsije) iz zamrzivaca
3 kasSike kristal Secera (za posipanje voca)

2 vanilin Secera (za posipanje voca)

prah Secer (za posipanje pecenog kolaca)

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, dodati brasno, praSak za pecivo, vodu, ulje. Tako umucenu smesu staviti da se pece 10
minuta na 200 stepeni. |zvaditi, poslagati voce (skinuti ljusku sadljivai kajsijai povaditi ko&tice), posuti sa 3
kaSike kristal Secerai 2 kesice vanilin Secera.

Vratiti da se pece jos 35-40 minuta.

Ohladjeno iseci nakockei posuti prah Secerom.



