Bahrain kolac

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kora:

3jgeta

6 kaSikasecera

3 Soljice (za kafu) ulja

3 Soljicemlevenih lesnika
4 Soljicemleka

3 Soljicebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Prdliv:

10 kaSikaSecera

5 kaSikevode

125 gmargarina

5 kaSikamlevenih lednika
3 rebra cokolade

Priprema

Jaja penasto izmutimo sa Secerom, dodamo ulje mleko promeSamo uz meSanje dodajemo meSavinu suvih
sastojaka (brasno, prasak za pecivo i mleveni leSnici). Sipamo u podmazan pleh.



Pecemo na 180C oko 25-30 minuta, cackalicom proveravamo dali se izpekla, dok se kolac pece skuvam preliv i
vruc kolac prelijemo vrucim prelivom.

Ostavimo 2-3 sata dalepo upije sirup i prohladi.

Savet

Jasam u sirup stavilai malo seckani |eSnika.



