Praline sa malinama (2)
B ops
r

tezina: lako
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za 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zasmesu:

e 1 kaSkakisele pavliake
1 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera
2 kaskemaline

200 gkeksa

Za cokoladnu smesu:
e 200 gcokolade za kuvanje

e 3 kaskeulje
e 20 gmaslaca

Priprema

Za cokoladnu smesu: okoladu za kuvanje polomiti nakockice, staviti u Serpu, dodati ulje, maslac i otopiti na
tihoj vatri. Kalup za praline premazati pripremljenom smesom, uz pomoc silikonske cetkice i staviti u frizider
da se stegne. Postupak premazivanja ponoviti joS dva puta. Ostaviti da stoji u frizideru dok se priprema smesa.

Zasmesu: Kiselu pavlaku staviti u dublju posudu, dodati Secer, vanilin Secer i izmeSati rucnom Zicom za
mucenje. Maline izgnjeciti viljuskom, te ih dodati u posudu sa pavlakom. UmeSati mleveni keksi izmesati
Spatulom kako bi se svi sastojci gedinili. Smesu preruciti u kesu od zamrzivaca, makazama odseci coSe kese i

istiskivati smesu u kalup.



Preliti preostalom cokoladnom smesom i ostaviti u frizider da se stegne.

Praline izvaditi iz kalupa, servirati i posluZiti.

Savet

Fantastinog su ukusa. Probajte, prijatno!



