
Zavrzlame sa korama

Sastojci

Potrebno je:

6 komkora
2jajeta
1 šoljicagriza
1 šoljicajogurta
1/2 šoljeulja
1 kašicicapraška za pecivo
12 kompapirne korpice
po željišecer u prahu

Za punjenje:

po željieurokrem
po željipekmez
po željiorasi sa šecerom

Priprema

Kore podeliti na 2 dela. Umutiti jaja sa grizom, jogurtom, uljem i praškom za pecivo. Pola kore cetkicom 
premazati film i po ivici staviti punjenje po želji. Urolati i saviti u krug i staviti u papirne korpice koje su  
stavljene u kalup za mafine. Peci 20 minuta na 200 stepeni, prohladiti i posuti šecrom u prahu.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min


