Sastojci

Potrebno je:

500 g pileceg filea

200 ml neutralne pavlake
300 g Sampinjona

1 kocka za supu

3 kasicice karija

3 kasicice gustina

malo ulja

Priprema

File iseckati nakockicei proprziti navrelom ulju, da porumeni, naliti caSu vode i ubaciti kocku za supu.
Kada prokljuca ubaciti Sampinjone, kratko prokuvati, dodati neutralnu pavliaku i kari.

Razmuititi gustin u malo vode i dodati u kljucalo, kratko promesati i skloniti savatre.



