Przeniceizrerne (4)

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Za smesu:

3jgjeta

120 mimleka
po ukususo
4 kaSkeulja

| jos:
e 6 kriskistarog hleba

o 2 kaSkeulja
¢ 60 gkackavalja

Priprema

Zasmesu: Viljuskom razmuititi jaja, dodati mleko, posoliti i umeSati 4 kaSike ulja. IzmeSati viljuskom kako bi se
svi sastojci gedinili. Umakati jednu po jednu krisku hleba u umucenu smesu, tako da lepo upiju svuda. Poreati
ih u pleh oblozen pek-papirom. Premazati ih uljem (sa 2 kaSike ulja) i posuti rendanim kackavaljem.

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20 minuta. Gotove przZenice izvaditi iz rernei ostaviti da se kratko
prohlade.

PrZenice posluziti dok su vruce.



Savet

Veoma su ukusne, a pritom nisu masne kao kads se prze. Probajte, prijatno!



