Uskrsnja pletenica

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1/2 kockekvasca

125 gomeksalog margarina
3dimleka

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

* ljge

e 17umance

e 150 gsira

¢ 1 kaSkasusama

Priprema

U mleko staviti Secer, kvasac i jednu kaSiku brasnai ostaviti da naraste. U posudu staviti brasno, so, umuceno
jaje, omeksali margarin i zamesiti naraslim kvascem i ostaviti natoplom 1 sat. Testo premesiti dodati Sir i
razraditi. Podeliti na2 delai obarazvaljati u Stapove. Jedan premazati Zumancetom, adrugi posuti susamom.
Spojiti obe Stapove i uviti u pletenicu, saviti u krug, spojiti i staviti u tepsiju. Ostaviti da naraste 30 minuta. Peci
40 minuta na 200 stepeni, dok ne dobije zlatno smeu boju.

Savet



