Posne Breskvice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:
¢ 200 mltople vode
o 1 kesicapraska za pecivo

¢ 300 mlulja
e 500-600 gbrasna

Zanadev:

e po potrebipekmez od djiva
e po potrebimleveni orasi

Priprema

Zamesiti testo od vode, ulja, praska za pecivo i brasna umesiti glatko mekano testo. Odvajati rukamatesto i
oblikovati loptice, nadlanu rastanjiti lopticu, pa staviti malo pekmezaili mlevene orahe. Zatim pokupiti sve
krajeve testasadlanai fotmirati ruzicu.

Ruzice reati na pleh oblozen masnim papirom. Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 30 minuta. Dok su
tople ruzice posuti sa prah Secerom.

Savet



Umesto pekmeza od dljiva mogu mleveni orah, dZzem od kajsijaitd. Prijatno!



