Slana torta od palacinki

Sastojci

Za palacinke:

e 1 glavicacrnog luka
250 g Sargarepe

1 veza perSuna

75 g dimljene dlanine
1ljae

SO po potrebi

150 g brasna

2,5dl mleka

1 struk praziluka
malo ulja

Zafil:

e 400 g krem sira

Priprema

Ocistiti luk, Sargarepu i praziluk, persun sitno iseckati, a slaninu na kockice. Luk sitno iseckati, dodati mu jaje,
so, brasno i mleko.

Masu podeliti nadvadela. U jedan deo, dodati rendanu Sargarepu i persun, au drugi seckan praziluk i slaninu.
Ispeci palacinke da porumene.

Ohladjeneih redjati jednu na drugu, a svaku premazati krem sirom kao tortu.



