Malina desert u cas

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanj episkote
mleko (za potapanje)
maline (po Zelji)

200 gdlatke paviake
300-350 gkisele pavlake
200 gSecera u prahu

Priprema

Izmutiti pavlaku i Secer u prahu. Onda pripremiti piskote: izlomiti i umakati u mleko i popunjavati casu na dnu,
onda stavljati voce, pafil, pa onda opet piskote, voce, fil, pa se stavi nakraju jos jedan red piskota (zavis koliko
imate mesta u casi, ako ne bez tog reda) i preko ide slatka pavlaka kao dekoracija (moZzete preko staviti joS malo
malinaili sok paprelije preko).

Savet

Preukusan i jednostavan desert na brzaka.



