Posna cokoladna torta
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tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru (x2):

170 mlgazirane vode

100 gSecera

2 kasikeulja

6 kasikabrasna

2 kaSikekakao

4 kaSikamleven keks

2 kasikedzema

1/2 kasicicesode bikarbone
1/2 kaSiciceprasak za pecivo

Zafil:

350 gSecera

200 mlvode

200 gcokolade

300 gmlevenog keksa
300 gmlevenih oraha
250 gmargarina

500 g3laga

500 mlgazirane vode

Priprema

Vodu gedinite sa Secerom, dodajte ulje, dzem, kakao, keks, brasno i sodu bikarbomu. Sve izmeSati varjacom,



sipati smesu u pleh koga ste oblozili papirom za pecenje. Ja sam pekla u veliki pleh od elekrticnog Sporeta i
koru presekla na polovinu i time skratila vreme pecenja. Peci na 200C oko 12 minuta. Napraviti joS jednu
identicnu koru i hladnu preseci na polovinu da bi ste ukupmo dobili 4 kore.

Secer preliti vodom i kuvati na $poretu kao za bajaderu. Kuvati jedan minut, a potom dodati cokoladu. M e3ati
dok se ne otopi pa skloniti sa$poretai dodati mleven keks i mlevene orahe. Ohladiti. Slag umutiti sakiselom
vodom. Margarin umutiti penasto dodati hladan fil i trecinu umucenog Slaga. Sve zajedno izmiksati.

Filovati: kora, fila sa cokoladom, Slag, kora... Dekorisati po zelji. Prijatno!

Savet



