Ukusne sojine snicle

Sastojci

Potrebno je:

e 200 g sojinih snicli
e suvi biljni zacini

¢ S0

e 100 g brasna

150 g kackavalja
4 dl belog vina

6 cena belog luka
1 kaSicica perSuna
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Priprema

Skuvati sojine Snicle u slanoj vodi sa zacinima. Ocediti ih, uvaljati u brasno i isprziti na ulju, sa obe strane. U
nauljen vatrostalni sud stavite Snicle, pospite seckanim persunom i sitno iseckanim belim lukom.

Prelijte vinom, pakrckajte u rerni zagrejanoj na 200 stepeni.

Pred kraj pecenja preko Snicli narendajte kackavalj.



Vratite joS malo u rernu, da se kackavalj otopi.



