orba od krompira ll
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Sastojci

Potrebno je:

1 kg krompira

1 kaSikamasti ili ulja

3 kasike kisele pavlake
1 kaSicica aleve paprike
1 kaska brasna

ljae

1 paprika babura
persunov list

so

Priprema

Krompir oljustiti, oprati i iseci nasitne kockice. U Serpi na zagrejanoj masti, ulju ili maslacu, proprziti kasiku
brasna, dodati kaSicicu aleve paprike, pakrompir spustiti u zaprsku, dobro promeSati i naliti hladnom vodom.
Posoliti, dodati opranu, ociscenu i isecenu papriku i kuvati na umerenoj temperaturi. Kada je krompir kuvan,
skinuti savatrei zaciniti corbu: u tanjiru izmeSati Zumnce sa kiselom pavlakom i, uz meSanje, sipati u corbu.

Napomena: krompir se moZe zaciniti i kajmakom. Takoe, moze se zakisdliti sa 2 kadike vinskog sirceta, sokom
od limunaili kiselim mlekom.



