Brzi domaci uvec

Sastojci

Potrebno je:

2 glavice crnog luka

1 veca Sargarepa

150 g suvog mesa

1/2 kg oljustenog krompira
50-60 g pirinca

1/2 kaSike Slatke aleve paprike
biber

suvi biljni zacin

2 listalovora

Priprema

Sitno iseckati luk, Sargarepu i sSuvo meso, pa sve zajedno dinstati natihoj vatri, dok luk ne postane staklast.
Dodati zacine po ukusu i joS malo dinstati, pa dodati krompir i pirinac.

Naliti vodom da ogrezne, pa kuvati 15-20 minuta.

Staviti nakratko u rernu da se zapece.



