Kolac sa malinama (2)

Sastojci

Biskvit:

5jaa

5 kaSika Secera

4 kasike brasna

1 praSak za pecivo

Fil:

500 g malina

1/21 vode

300 g Secera

2 pudingaod maline

Krem:

1/21 mleka

2 pudinga od vanile

1 margarin

5 kaSika Secera

Slag (po z€lji za ukraSavanje)

Priprema

U posudi umutiti jaja sa Secerom, polako dodavati brasno i prasak za pecivo, sipati u pleh podmazan mascu i
nabrasnjen. Peci (oko 20 minuta na 200 C).

U posudu sipati 3 dl vodei 300 g Secera. Staviti da se kuva. Kada provri stavi maline. MeSajte natihoj vatri.
Posebno razmuti puding od malinasa 2 dl vode, pa sipati u Serpu samalinamai kuvati, dok se ne zgusne. Topao
fil preliti preko biskvita, ostavi da se ohladi.

Puding od vanile razmuti samalo mlekai 5 kaSika Secera, pa zakuvati u preostalom mleku (ohladiti).



Posebno umutiti margarin i gediniti sa ohladjenim pudingom. Premazati preko fila. Ukrasiti po Zelji Slagom.

Vrlo jelak za spremanje, ajako je nezan sa ukusom. Na prvi zaloggj, ja sam se zaljubila u njega.

Ukus ne mogu docarati, ali sam se potrudila oko dekoracije:) Probajte.



