
Slatki posni kolacici

Sastojci

Potrebno je:

2 šolje ulja
1 šolja vode
na vrh noža soli
3 kašicice šecera
1 kockica kvasca
1 kg brašno
džem (po svom izboru)
šecer u prahu (za posipanje)

Priprema

Ubaciti u ciniju sve ove sastojke. Umesiti glatko testo i razvuci koru, debljine (otprilike tupe strane noža, i seci 
na kockice, velicine oko 6 cm.

Na svakoj kockici u sredini staviti džem i po jednu cetvrtinu kokice oraha, može i lešnik i preklopiti, dva 
susedna kraja od kockice. Reati u ne podmazan pleh, da se ne dodiruju.

Kada se ispeku uvaljati ih u šecer u prahu ili u mlevene orahe, po želji šta imate.


